
報道関係各社 様 

令和 5年 9月 20日 

   北越急行株式会社 

 

「超低速スノータートル ライスタートル  

    ～3種の新米とごはんがススムお供たち～」 ツアー催行について 

 

 ほくほく線では、沿線で収穫された新米と沿線のご飯のお供を集めたツアー「超低速スノータートル ラ

イスタートル～3種の新米とごはんがススムお供たち～」を催行いたします。沿線の厳選された 3種の新

米と北越急行スタッフがおすすめするご飯のお供をご用意しました。ほくほく線に乗って魚沼・上越の新

米をご堪能下さい。 

 

■ ツアー名   ：「超低速スノータートル ライスタートル～3種の新米とごはんがススムお供たち～」 

■ 催 行 日  ： 令和 5年 11月 3日(金祝)  

■ 募集人数  ： 40名 ※最小催行人員 20名 

■ 申込期間  ： 令和 5年 9月 25日(月) ～ 10月 15日(日)    

■ 申込方法  ： ほくほく線ホームページ内の予約サイトにて 9月 25日 10：00から予約開始(先着) 

 

 

■ 内 容 ： ・車内で沿線の厳選された 3種の新米と北越急行スタッフがおすすめするご飯の 

お供をビュッフェスタイルでお楽しみ下さい。また、十日町、まつだい、くびきの各駅 

では Pick up ! menuを提供いたします。 

・十日町駅、まつだい駅、うらがわら駅へ停車し、直売所等でお買い物ができます。 

・イベント限定ノベルティグッズをプレゼント 

参加費    大人￥9,000（税込）    小学生以下 ￥6,000 (税込) 

 

行 程  

 

 

 

  

 

 

 

 

 

                             

           

 

https://hokuhoku.co.jp/ 

お問い合わせ先 

北越急行株式会社 営業企画課 

担当：水澤・青木 

025-750-1251 

（平日 9：30～17：30） 
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先着40名様先着40名様

募　集　要　項募　集　要　項

新米 
食べ放題‼

十日町～薬師峠トンネル間
超低速運転
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：大人￥9,000 小学生以下￥6,000

(https://hokuhoku.co.jp/)内の 「インターネット予約」にアクセス‼

：11月3日 (金  祝)

：北越急行ホームページ 
※全席指定、運賃、料金、食事代含む

開　催　日
募 集 期 間
料   　　金

申込み方法

ライスタートル
～3種の新米とごはんがススムお供たち～

ライスタートル
～3種の新米とごはんがススムお供たち～

車内では、コシヒカリとご飯のお供を
ビュッフェ形式にてお楽しみください！
車内では、コシヒカリとご飯のお供を
ビュッフェ形式にてお楽しみください！

10：40～11：30

『川西しぐれ』
十日町市総合観光案
内所 TOCCO にてお
買い物ができます

『もぐら汁』
(きのこ汁)

まつだいふるさと
会館にて買い物が

できます

『メギスの唐揚げ』
上越地域の食卓なら
ではの総菜をご賞味

ください

行程

10：10 13：29～14：04 14：50

浦川原物産館にてお
買い物ができます

北越急行スタッフ
おすすめの1品
糸南瓜の粕漬

この地域ではよく
食べられる「そう
めんかぼちゃ」
シャキッとした食
感で酒粕の風味豊
かな漬物です

十日町駅・まつだい駅・

くびき駅の各駅で

　　　　　を用意

イベント限定
ノベルティグッズを
プレゼント‼

イベント限定
ノベルティグッズを
プレゼント‼

専用列車で行く専用列車で行く

六日町～魚沼丘陵間
超低速運転

Pick up!

　　　menu

車内では漬物や味噌など
沿線地域ならではのお供
8種をご堪能ください

Pick up!

　　　menu
Pick up!

　　　menu

集合：六日町駅ｺﾝｺｰｽ     9：50
解散：六日町駅ｺﾝｺｰｽ　15：00

協力：新潟県十日町地域振興局

Pick up!

　　　menu

・



旅行企画・募集・実施
北越急行株式会社　営業企画課
〒948-0079　新潟県十日町市旭町251-6

TEL：025-750-1251（平日9：30-17：30）
新潟県知事登録旅行業　第2 - 403号
国内旅行業務取扱管理者　村山　正樹

■募集型企画旅行契約
この旅行は、北越急行株式会社運輸部営業企画課（十日町市旭町251-6 新潟県知事登録旅行業第2-403号 以下「当社」といいます。）が企画・実施する旅行であり、
この旅行にご参加されるお客様は当社と募集型企画旅行契約を締結することになります。契約の内容・条件は、下記条件、別途お渡しする旅行条件書（全文）、出発前
にお渡しする確定書面（最終行程等）及び当社の旅行業約款募集型企画旅行契約の部によります。
■お申し込み方法と契約の成立時期
⑴当社は、インターネット予約によるお申し込みを受け付けします。この時点では契約は成立しておらず、当社が旅行お申込みの承諾の旨を通知してから当社が指定し
た日までにお申込み金を提出していただいた時点で契約の成立といたします。
⑵旅行契約は当社が契約の締結を承諾し、お申込み金を受領した時に成立するものとします。
■旅行代金のお支払い
旅行代金は、当社指定の期日までにお支払いください。
■旅行代金に含まれるもの
旅行日程に明示した運送機関の運賃・料金・食事代及び消費税等諸税（コースに含まれない交通費等の諸費用及び個人的費用は含みません）。
■取消料 
①旅行開始日の前日から起算してさかのぼって11日目に当たる日以前の解除 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・無料
②旅行開始日の前日から起算してさかのぼって10日目に当たる日以降の解除(③～⑥を除く)・・・・・・・・・旅行代金の20％
③旅行開始日の前日から起算してさかのぼって7日目に当たる日以降の解除(④～⑥を除く)  ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・旅行代金の30％
④旅行開始日の前日の解除 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・旅行代金の40％
⑤旅行開始日当日の解除（⑥を除く） ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・旅行代金の50％
⑥旅行開始後または無連絡不参加  ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・旅行代金の100％
■その他
この旅行条件は、2023年4月1日を基準としています。但し旅行代金は2023年10月1日現在有効な運賃・規則を基準として算出しています。
お申込み後に送付いたします、旅行条件書（全文）をお受け取りいただき、事前に内容をご確認ください。

旅　行　条　件（ 要 約 ）旅　行　条　件（ 要 約 ）

こだわりの3種の厳選した新米こだわりの3種の厳選した新米
関農園

新潟県十日町市の豪雪地・まつだい地区(旧松代町)に位置する「星峠の棚田」。
日本の原風景と謳われるこの棚田には、300年以上も前に開墾された無数の田が広がり、「耕して天に
至る」ほどの美しさは四季折々絶景を見せ、多くの人びとに感動を与えています。
星峠集落に住む農家の人々が営む稲作りでは、ミネラル豊富な雪解け水と粘土質の強い土壌により
《甘味》《香り》《ツヤ》に優れた至高の魚沼産コシヒカリが育まれます。
モッチリとした極上の棚田米は、日本全国多くの方々にご愛食いただいています。

おおた農場
上越

十日町

南魚沼

星峠農産

おおた農場のある頸城平野は、新潟県上越市の北部に位置し、米山・妙高山・菱ヶ岳の3つの山に囲ま
れた水源豊かな土地です。
そんな恵まれた土壌でも定期的に土壌診断を行い、より良い土づくりを常に努めており、農薬・化学肥
料を使用しない有機栽培や、使用を基準値の半分以下に抑えた新潟県認証特別栽培など、安心できるお
米づくりにも取り組んでいます。
また、おいしさを保つためお米を籾（もみ）のまま保管する「籾どり」を行い、低温倉庫で貯蔵してい
ます。

豊かな雪解け水と昼夜の寒暖の差、見渡す限りの肥沃な土地という恵まれた自然環境。私たちの育てる
お米は、日本一の米どころとして知られる新潟県南魚沼市のなかでも、極上のコシヒカリができる場所
と言われている旧塩沢町でつくっています。
美味しさはもちろんのこと、健康と自然環境への影響を考え、こだわり抜いた自家製発酵有機肥料を田
んぼに蒔いています。田んぼには小さな生き物も多く生息し、たくさんの命の循環が行われています。
生命力の高い田んぼから生まれた関農園のお米は「米の持つ生命力の高さ」が採用基準の世界最高米
（原料米）として4年連続で選ばれています。
私たちは日々どうすれば本当に世界一おいしいお米ができるのか？を自問自答しながら楽しく米づくり
に励んでいます。




